Entrantes para compartir frios

Jamoniiberico100% bellataal corte-companidercristalyd . & sl Siamte s Sk e rr el = M S 26.00€
Iberian cured ham

Paté de higado de cochinillo casero con mermelada de frutos rojos y mermelada de kiwi @OO© .. 12.00€
Pork liver pate

Carpaccio de Wagyu iberico con helado de tomillo y lascas de parmesano @200 000 GO 16.00€
Carpaccio of beef

Surtidodeabumadosicaserds @, .. .1 F v, SR e ST o e TR e e 17.00€

Asorted homemade smoked fish

Tabla de quesos de Castilla y Leon en texturas con mermelada de vino tinto “Ribera del Duero” © ...... ... 14.50€
Asorted castillean cheese with red wine jam

Entrantes para compartir calientes

Chorizo de Cantimpalos alaolla pasado porlasartén ..... ... ... 11.00€
Special segovian sausage

Croquetas caseras de boletus y trufa en crujiente “panko” @OCOO ... 11.00€
Mushrooms croquettes

Croquetas caseras de quesoroquefort @QOO ........... ... . ... 11.00€
Roquefort croquettes

Hojaldre de revuelto de morcilla de Bernardos,
piniones de Pedrajas y dulce de pimiento de piquillo@©COO ... 12.50€
Puffpastry stuffed with blood sausage ans pine nuts with red peppers jam

Morretes de Cochinillo guisados con Setas de la Sierra de Guadarrama @ ... .. 15.00€
Sucling pig snout with mushrooms

Huevos rotos con jamon ibérico 100% de bellotaal corte & .. ... ... .. 15.50€
Broken eggs with iberian cured ham

Mollejas de Pato salteadas con ajetes y gambasal Oporto @ ... 19.00€
Duck sweetbreads with vegetables in Oporto wine

Hojaldre relleno de Boletus, huevo a baja temperatura, trufa y Foie de Pato a la Plancha (Gluten)........... 19.00€
Puff Pastry stuffed with Boletus and Duck Foie

Pulpo braseado con cremoso de patataymojopicon @@ ... 22.00€
Grilled octopus

embablafica de Huelya alla plancha g ot s s em ok .71 - e b oo s Ar e i . . e s - 2%.00€

Grilled white shrimps_from Huelva

Yerduras de temporada

Alcachofas a baja temperatura con salsa romesco, crujiente de jamon y pétalos de pimenton @O ... .. .. 16.00€
(gluten, frutos secos)
Artichokes with iberican ham

Pastel de verduras con cremade quesodecabra © ... ... 11.50€
Vegetable pie with goat cheese sauce

Alérgenos

P0C0OR0006OO

CEREALES CRUSTACEQS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LECHE FRUTOS SECOS APIO MOSTAZA SESAMO SULFITOS MOLUSCOS ALTRAMUZ
CON GLUTEN

Puestras ensaladas

Ensalada de ventresca de bonito con pimientos asados en horno de lena,
crujiente de cebolla y crema de aceitunay piparra@ @ . 17.00€
Tuna fish with roasted peppers salad

Ensalada de cochinillo escabechado con crujiente de su piel y helado de queso de cabra@O ... ... 14.50€
Salad of pickled suckling pig with ice-cream goat cheese

Ensalada de espinacas baby con lascas de parmesano,
pinones, jamon crujiente y vinagreta de mostaza y miel 006 Teor iR el e 10.50€
Spinach salad with pine nuts, ham and mustard vinaigrette

Ensalada dellechwya, tonvate y.cebolla 1= Fame. oo 0 el i o L D000 RS L L e 7.50€
Lettuce, tomate and onion salad

Ensaladafmixtill... . ;. .- .5 q. . b o e GN8N e e e U L e i 8.50¢
Mix salad

Sequimos con. ...

Judioneside 1a Granja.con SUTNATAMZA . . 5. ..o Mys e n hae oo oo eonennsbiosfe osiolees s o biolash ot s 1 ooioiale Tas o share oo 12.50€
Special white beans from “La Granja”

Sopaiailacastellame O s sl ool T, A ot S i e o e v 8.50¢
Castillian soup

Salmorejo con crujiente de jamon y crema de aceituna y piparra@Q@ O 8.00¢
Seafood cream

De pescado tenemos. ..

Lubina al horno consuguarnicion @ ... ... . 22.50€
Backed sea bass

Rodaballo (7oogr) braseado al ajo-limon con suguarnicion®. ... 30.00€
Grilled turbot

Cocochasdebacalaoensalsaverde @@ ... .. ... .. . 2%4.00€
Cod cocochas in Green sauce

Albondigas de rape con champinones en salsa de cigalas © @ o P R O e S S ) ) 244.00€
Monkfish meatballs

Fuestros agados en horno de leiia

Cochinillo asado en horno de lefia con patatapanadera .............. ... ..o iiiiiiiiiiiiiiiiiieeinnn.. 26.00€
Roast suckling pig

Cordero lechal asado en horno de lena con patata panadera................... ... 27.50€
Roast lamb

'/» de cordero lechal asado en horno de lefia con patatapanadera. ... 55.00€
Y of roast lamb

Hag tarnes

Entrecot de vacaala plancha con quarnicion ............. ... oo i 25.00€
Entrecot of beef

Hojaldre de solomillo de vaca con salsa de vino tinto “Ribera del Duero” yfoie .............................. 26.50€
Sirloin of beef

Chuleton de vaca (800-1000gr) a la plancha con guarnicion ............. ... o i 39.00€
T-bone of beef

Chuletillas de corderolechal con guarnicion ............. ... ittt 21.00€
Lamb chops

Bistek de ternera ala plancha con patatas fritas@. .......... ... ... . 15.50€
Beef steak

Raboidefeoro. diiving tinto' Ribera delDuero=%. s i, 0 Lo S B L Bl o s iy e e 20.00€

Bull’s tail stew
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